
 

CATERING ASPORTO FESTA COMPLEANNO  

ANTIPASTO  

Pizzette Bambù (rossa) 
Pizzette bianche con olive 

Pizzette bianche con patate 
Fantasia di torte rustiche: 

-Salumi e formaggi 
-Carciofi e patate 

-Broccoli e salsiccia 
 
 

1 PRIMO A SCELTA TRA: 

Lista primi caldi: 

-Lasagna al ragù 
-Cannelloni di ricotta e spinaci (al pomodoro o in bianco) 
-Cannelloni alla norma (melanzane, pomodoro, ricotta salata) 
-Cannelloni con salsiccia e crema di broccoli 
-Crepes ai funghi della Cimina 
-Gnocchi gratinati con zucca funghi della Cimina e salsiccia 
-Lasagna carciofi pecorino e guanciale 

 
Lista primi freddi: 

 
-Gnocchetti con feta, uvetta, rucola, olive e aceto balsamico 
-Casareccia con pesto di nocciole e pomodorini confit 
-Mezze maniche con zucchine, pesto di menta e avocado 
-Farfalle rigate con melone, pecorino della Tuscia e menta 
-Penne con pomodorini, rughetta, olive taggiasche e pecorino romano 

 

1 SECONDO A SCELTA TRA: 

 



Lista secondi caldi: 
 
-Polpette vino bianco  
-Arista al latte 
-Spezzatino di vitello patate e uvetta 
-Lombetto di maiale ai tre pepi 
 
Lista secondi freddi: 
 
-Vitello tonnato con salsa vellutata al tonno e capperi 
-Roast beef all’inglese con rucola e scaglie di parmigiano 
 

 
EXTRA DA CONFERMARE: 

-Bevande: Vino bianco, Vino rosso (1 bottiglia ogni 4 persone), Acqua, (Caffè solamente se verrà 
confermata la presenza di un cameriere) + 4,00 Euro a persona 

-Apparecchiatura in plastica/carta: + 2,00 Euro a persona 

-Cameriere: Servizio dalle 11:00 alle 17:00 + Euro 100,00  

*Lo smaltimento dell’immondizia sarà a cura del cliente 

 
 

Euro 20,00 + IVA 10% a persona escluse bevande 

 

 

Preventivo per un minimo di 50  ospiti 

www.annaritacatering.com 

392 6063665 

 


